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LES BOCAUX APERO o 10,50 € Allergénes & Intolérances

110 g - A partager a 2 pers. / to_share-for-2:3-peopte Allergensi&intolCiaieey

Caviar d’aubergines
Cold seasoned eggplant purée

Houmous a I’huile de sésame ; A
Houmous prepared with sesame il = Copy
Fraicheur d’olives vertes en tapenade @
Green olive tapenande with femaglsseed:&=almond

Rillettes traditionnelles du Mans

Traditionnal pork rillettes

Tartinade de canard du Sud Ouest, moutarde a .
I’ancienne e @

Duck rilettes, old-style mustard

Rillettes de thon (péche durable), seF'"ume a la Danoise a Zf;})
Tuna rilettes, smoked salt

Rillettes de saumon au piment d’Espelette AOP ? a X0

Salmon rillettes (+1€)

LES PLANCHES DU‘BKTEAU - 26 €

A partager a 3-4 pers. / to share for 2-3 people

Planche mixte (Charcuterie & Fromages)
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Moutarde X:O Poisson @ Eufs
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	Caviar d’aubergines Cold seasoned eggplant purée
	Houmous à l’huile de sésame Houmous prepared with sesame oil
	Fraîcheur d’olives vertes en tapenade Green olive tapenande with fennel seed & almond
	Rillettes traditionnelles du Mans Traditionnal pork rillettes
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	Rillettes de saumon au piment d’Espelette AOP  Salmon rillettes
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